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A press archive for PortoVino

A selection of independent coverage, wine reviews and profiles
that traces the winery’s story and the reception of its sparkling
wines.

How to use this collection

The following pages give concise English context for each item. Original clippings
and linked online references follow in the same numbered order.

All articles, ratings, vintages, prices and product descriptions are historical. Verify current
labels and specifications against the 2026 portfolio before using a clipping in
customer-facing material.

U.S. MEDIA HIGHLIGHTS

The New York Times selected Tajad Frizzante in July 2020. Wine Enthusiast featured Doro
Nature 2022 in January 2024 and awarded it 93 points.
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Press highlights
Original clippings and linked articles follow in numbered order.

01 The founding story
Corriere del Veneto / Corriere della Sera | 11 September 2005

An early profile of Cinzia Canzian and the launch of Le Vigne di Alice, presenting the
winery’s original identity and its women-led vision.

02 International coverage
Reuters | 11 July 2007

A feature on Prosecco and the distinct paths of Le Vigne di Alice and Bellenda, including
Cinzia’s own account of why she created the winery.

03 Alice in the U.S. press
SFGate / San Francisco Chronicle | 3 May 2009

A Prosecco buying guide includes Alice Extra Dry and Tajad Brut, with tasting notes and
PortoVino identified as importer.

04 Doro reviewed
The Wine Front, Australia | 15 February 2009

Gary Walsh awards the 2007 Doro 91 points and highlights its fine bubbles, texture,
freshness and drinkability.
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Press highlights
Original clippings and linked articles follow in numbered order.

05 Doro: 92 points
Wine & Spirits | Date not shown on clipping

The U.S. magazine rates Doro Brut 92 points in its Summer Sparklers coverage and
names PortoVino as importer.

06 Recognition at home
La Tribuna di Treviso | 30 September 2011

Coverage of L’Espresso’s 2012 wine guide notes a 16.5/20 rating for Le Vigne di Alice’s
traditional-method sparkling wine.

07 A personal wine review
Slow Wine / Slow Food | 28 September 2015

Marina Alaimo profiles the winery and praises its 2010 traditional-method .G,
emphasizing quality and an individual point of view.

08 Three wines in the Prosecco guide
VINUM | 2015–2016 tasting window

The German-language guide gives 16.5 points to the traditional-method wine and 15
points each to Doro Brut and Alice Extra Dry.
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Press highlights
Original clippings and linked articles follow in numbered order.

09 P.S. Integrale in focus
Il Ghiottone Errante | January 2020

A feature on Cinzia’s independent project and a tasting note for P.S. Integrale, describing
its savory and persistent finish.

10 .G: highly recommended
Decanter | July 2020 issue

A panel tasting lists the 2015 .G Brut as Highly Recommended, with judges’ scores of 90,
90 and 91 points.

11 Doro Nature: 93 points
Falstaff Prosecco Trophy | 2021

The 2020 Doro Nature Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut receives 93 points.
The supplied image is a social-media screenshot of the award.

12 A long-lived .G
Perlage Suite / Chiara Bassi | 6 January 2022

Chiara Bassi reflects on older .G bottles from 2010 and 2011, praising their development
and pairing them with food. The original article is linked on the source page.



LE VIGNE DI ALICE  /  PRESS ARCHIVE 05

Press highlights
Original clippings and linked articles follow in numbered order.

13 A story dedicated to Alice
Il Ghiottone Errante / Cosimo Torlo | June 2025

“Le Vigne di Alice, un vino Life is a Bubble” is a dedicated online article. Follow the
original link for the full Italian text.

14 Vittorio Veneto destination story
Il Ghiottone Errante / Cosimo Torlo | May 2026

A destination article titled “Vittorio Veneto, tante buone ragioni per farci una visita e
apprezzare il buono e il bello.” Included as a linked reference; its full text was
unavailable for review.

15 Tajad in a U.S. wine selection
The New York Times / Eric Asimov | 10 July 2020

Tajad Frizzante was included in an under-$20 summer wine selection. PortoVino was
identified as importer. This is a text-only reference to the original article.

16 An Alice profile
Il Ghiottone Errante / Cosimo Torlo | October 2015

An earlier profile of Le Vigne di Alice and the “Life is a Bubble” project. The original
Italian article is linked.
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Press highlights
Original clippings and linked articles follow in numbered order.

17 A summer wine recommendation
Il Ghiottone Errante / Cosimo Torlo | June 2024

A seasonal three-wine article that mentions Cinzia Canzian and Le Vigne di Alice. The
original Italian article is linked.

18 A featured Doro Nature pick
Wine Enthusiast | 31 January 2024

The magazine names Doro Nature 2022 its best Prosecco to drink straight in a
Valentine’s Day selection, citing the 93-point Editors’ Choice review.

19 Doro Nature: 93 points
Wine Enthusiast / Jeff Porter | 1 December 2023 issue

The 2022 Doro Nature Millesimato Brut earns 93 points and Editors’ Choice in the
magazine’s tasting guide. PortoVino is named in the print buying guide.



                  

Rassegna Stampa 
estratto da: 

IL CORRIERE DELLA SERA   
Il Corriere del Veneto – 11 settembre 2005

Nasce Alice, il prosecco pensato e prodotto per le donne
VITTORIO VENETO –  
Fiocco rosa per il prosecco. Dopo generazioni di vini dai geni     maschili, in una delle  cantine della zona 
Doc del prosecco    Conegliano-Valdobbiadene nasce un vino-donna. 
Femminile nel nome (Alice),  nelle caratteristiche gustative e organolettiche (dolce, seducente, profumato), 
nell’abito elegante e nella “maternità”, che spetta – manco a dirlo – a due donne: Cinzia Canzian e Pier 
Francesca Bonicelli. 
Sotto le vigne delle colline      trevigiane la competizione      maschio-femmina si stempera dunque negli 
umori del mosto e il traguardo delle pari opportunità assume l’effervescente  fisionomia del perlage. 
Con un’interessante conseguenza: il primo prosecco declinato al femminile (un’abile operazione di 
marketing, che ha già sedotto gli importatori americani) potrebbe rivoluzionare la storia delle bollicine. 
Ma come è nata l’idea di un    prosecco-femmina? “Nessuno –  
spiega Cinzia Canzian, responsabile comunicazione e marketing del marchio Le Vigne di Alice (con sede a 
Carpesica nel Vittoriese) – ha mai riflettuto sul fatto che in realtà (e le ricerche di  mercato lo attestano) chi 
acquista il vino è donna.  
E una donna con buon livello culturale e un tenore di vita medio alto oggi conosce il vino e sa  esprimere i 
propri desideri in  merito meglio di tanti uomini. 
E ancora: “Il prosecco al femminile ideato da me e dalla mia   socia ha tutto ciò che di positivo c’è in una 
donna: personalità, determinazione, immediatezza e passione. E’ un vino leggero e non troppo impegnativo, 
adatto ad accompagnare i piatti della cucina italiana e internazionale, perfetto con sushi e sashimi.      E’ un 
vino che trasmette felicità e voglia di vita”. 
Indicazioni che Pier Francesca Bonicelli, enologa e curatrice tecnica dei prosecchi di Alice, puntualizza. 
“Abbiamo vestito i nostri vini (Alice prosecco e   Alice Tajad cuvée Brut) – spiega  

Bonicelli - di un’immagine      elegante ma cristallina, perché ciò che è piacevole alla vista va     esibito. 
Nelle bottiglie ci sono le nostre passioni, i ricordi, le   chiacchiere, i giorni migliori, i sorrisi e le arrabbiature, 
i pensieri più nascosti. Alice Prosecco   Spumante è uno strappa sorrisi, un vino nato per il mondo femminile 
e per chi vi ruota intorno”. 
I vini di Alice sono distribuiti in Italia da Pietro Pellegrini di     Bergamo, che ha creduto nell’idea produttiva 
e nell’operazione di marketing: “Ho creduto in quest’avventura perché volevo che all’interno di un listino 
ricco di uomini e di vini di pregio,    fossero le donne ad avere voce”. 
I due prosecchi creati da Cinzia Canzian e Pier Francesca Bonicelli sono costituiti da uve 
autoctone di Prosecco, Verdiso, Boschera e Bianchetta, uve conosciute in   zona fin dal 
Milleseicento, ma ancora relativamente poco diffuse nell’area trevigiana. 

Emanuela Da Ros



Prosecco: Bubbly Italian pleasure at a gentle price
Wed Jul 11, 2007 8:37am
By Leslie Gevirtz

NEW YORK (Reuters Life!) - Married couples fight. Some seek counseling; 
others turn their spats into sparklers.
"We share the same house, the same friends, our children. 
We leave the competition to the vineyards. She has hers. I have mine," 
said Umberto Cosmo, owner of the Bellenda vineyards in Vittorio Veneto, 
part of the region that produces Prosecco wines.
His wife, Cinzia Canzian, owns the neighboring Le Vigne di Alice winery.
They made wines together for several years, but then "I wanted to do something 
different, something womanly and feminine," Canzian said. Indeed, her 
Alice Prosecco Extra Dry reflects the character, determination and passion of its maker.
That is not to slight Bellenda, despite Cosmo's contention that he basically makes a 
product that is "Inutile. Useless. You don't need wine. You can live without it. 
Wine just gives you pleasure."
And he has provided pleasure with his clean, elegant Prosecco DOC di Conegliano 
Valdobbiadene Spumante Brut San Fermo.
Prosecco is actually the name of the grape that makes the wine. In the region just 
north of Venice that extends from Valdobbiadene in the east to Conegliano in the west, 
it is transformed into still, frizzante (lightly sparkling) and spumante (vigorously bubbly) 
wines that range from bland to bursting with loads of fruit and charm.
They are wines filled with fun and while they will never challenge the complexity 
of Champagne, for pure pleasure and easy drinking Prosecco is hard to beat.

"To the uninitiated, Prosecco is just an Italian version of Champagne. 
But it's not. This is a wine that you should take on its own terms," according to 
Michael Franz, editor of www.winereviewonline.com and the former Washington 
Post wine critic. It does come in different styles: the brut is very dry; the extra dry less 
so and then comes cartizze.
The last is a dessert wine that is best compared to an ice wine or Eiswein, but with bubbles.
"Freshness is more important for Prosecco (than Champagne). When you buy it, drink it 
within a year," he advised at the Vino in Villa tasting held in New York by the region's 
trade group, Consorzio Tutela Prosecco Doc di Conelgiano Valdobbiadene.

Prosecco differs from Champagne, not only because of the soil where it is grown and 
the grape that is used, but also because of the method that produces it.
Prosecco producers use the more simple, straight-forward Charmat method, which 
preserves the fruit flavors of the grape, rather than the Methode Champenoise.

The choice is not which is better, Champagne or Prosecco, but which is more appropriate 
for the occasion and the budget. Nonvintage Champagne is retailing for between $25 
and $45 a bottle in the United States. A good Prosecco can easily be had for 
between $10 and $20 a bottle.

And as far as for settling arguments between couples? "Well, I guess we still do argue
 - but usually it is over which wine to serve," Cosmo said with a smile.
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Prosecco
Lynne Char Bennett
Sunday, May 3, 2009

    More...

Sparkling wine - cheery and delicious - is made in

most countries, though the grapes its made from

vary. Northeastern Italy's Veneto region is known

for Prosecco, a light bubbly made from white Prosecco grapes, occasionally with addition of other grape

varieties like Pinot Bianco.

Prosecco is produced by the bulk or charmat process, which uses pressurized tanks for secondary

fermentation, unlike the more costly methode champenoise (secondary fermentation in individual

bottles). It is meant to be consumed well chilled and in its youth to appreciate the fresh aromas and

flavors that can quickly fade with time.

Unlike French Champagne and domestic sparkling wine, which is primarily very dry, or brut, Prosecco

is just as often extra-dry (which confusingly is slightly off-dry and sweeter than brut). This style plays

to the ripe pear and apple character found in many bottlings. Prosecco - a flexible pairing partner - can

stand up to modest levels of spice and chile heat if the wine is off-dry.

Fruity charm and moderate alcohol levels (usually less than 12 percent) make Prosecco a great aperitif

and brunch wine. Our recommendations would be an appropriate complement to both of today's

brunch menus (see below and Page E4) and a great to way celebrate Mother's Day.

NV Adami Garbel Prosecco di Valdobbiadene Brut ($16) The hands-down favorite and

reasonably priced, this wonderfully balanced wine is from the Adami family - Adriano and his

winemaker sons, Armando and Franco. Typical but layered and relatively intense Prosecco aromas

including ripe, fruity pear; flavors are amplified by the rich, mouth-filling and persistent mousse that is

as fine as many reasonably priced Champagne-style wines you might find. Includes about 5 percent

Chardonnay. (Importer: Dalla Terra Winery Direct)

2007 Alice Prosecco di Conegliano Valdobbiadene Extra Dry ($19) The all-woman team of

Cinzia Canzia and enologist Pier Francesca Bonicelli used grapes from two regions for this wine. Alice

(ah-LEE-chay) is named to honor Canzia's grandmother. A nose of pear and apple with slight mineral

and damp sand notes, with a lively palate that also includes lemon and white grapefruit peel. A not-

that-unusual metallic hint on the finish, which many enjoy. The rarer NV Tajad Brut ($20) is a leaner,

less typical Prosecco, made from a field blend that includes Verdiso, Boschera and Bianchetta.

(Importer: PortoVino Italiano)

http://us.ard.yahoo.com/SIG=161jbg3in/M=600020329.600024100.400165245.400165245/D=ncon/S=2022776206:LREC/Y=PARTNER_US/L=f308e688-3813-11de-bbb7-f31b7d59fc14/B=.EOKAUwNj6E-/J=1241376920084061/K=wSGnIyJLCw1wBIVnLcCBWA/EXP=1241384120/A=1718696640670916143/R=0/X=2/SIG=10qfbrb31/*http://www.toyota101.com
http://www.sfgate.com/cgi-bin/article.cgi?f=/c/a/2009/05/03/FDN8178HK6.DTL
http://www.sfgate.com/
http://www.sfgate.com/cgi-bin/object/article?f=/c/a/2009/05/03/FDN8178HK6.DTL&o=0&type=printable
http://www.sfgate.com/cgi-bin/object/article?f=/c/a/2009/05/03/FDN8178HK6.DTL&o=4&type=printable
http://www.sfgate.com/cgi-bin/object/article?f=/c/a/2009/05/03/FDN8178HK6.DTL&o=3&type=printable
http://www.sfgate.com/cgi-bin/object/article?f=/c/a/2009/05/03/FDN8178HK6.DTL&o=2&type=printable
http://www.sfgate.com/cgi-bin/object/article?f=/c/a/2009/05/03/FDN8178HK6.DTL&o=1&type=printable


Le Vigne di Alice Brut ‘Doro’ Prosecco di Valdobbiadene 2007
SUNDAY, FEB 15 2009 · POSTED IN ITALY, SPARKLING  

BY GARY WALSH
I had a good dose of fizz last night including the very good Henriot 
Rosé (reviewed earlier) and an excellent bottle of Louis Roederer NV. I 
tasted a new wine from Domaine Chandon too, the 2005 Tasmania 
Cuvee ($39.95) which was OK but looked distinctly harsh next to the 
Louis R. which stood it on its head for quality. Then a change of pace 
with this delightful little number - the ‘Doro’. I like Prosecco as an 
aperitif and this is a top example - from the Mondo Imports portfo-
lio.

Honey drizzled pears, fresh pineapple and a sort of fragrant basil lift 
but quietly fruity rather than overt. Lovely soft texture in the mouth 
with fine bubbles and a slight creaminess. It’s just slightly off dry and 
the acidity is perfectly measured - crisp and fresh without being 
abrasive. If refreshment and drinkablilty is the goal, then this puts the 
ball firmly in the back of the net.

Rated : 91 Points
Tasted : Feb09
Alcohol : 11.5%
Price : $39.95
Closure : Cork
Drink : 2009 - 2010



Summer Sparklers

92 | Le Vigne di Alice
       Prosecco di Valdobbiadene Brut 
Doro
This wine’s scent brings to mind green-pear 
skin, thistle and nettle, an open field of fresh 
aromas. It’s full, the flavors bold yet completely 
clean, yielding a jiucy flavor that falls between 
almond and pear.
Beautifully rustic, this is a wine to buy by the 
case for summer feast in the country.
PortoVino, Buffalo, NY



Prosecco dell'anno il Cone­
gliano Valdobbiadene Meto­
do Classico Pas Dosè S.C. 
1931 Millesimato 2009 Bellen­
da di Carpesica, premiato 
con 17/20. Rosso trevigiano 
dell'anno (altro 17/20) al Mer­
lot Spezza 2009 Tenuta Bonot­
to delle Tezze di Vazzola. 
Una produzione di 4000 botti­
glie dall'invitante «timbro 
bordolese, frutto tonico, e 
"squillante"». Sono le eccel­
lenze della Marca che risalta­
no nella Guida dell'Espresso 
«I Vini del 20l2». L'azienda 
di Bonotto si fregia della stel­
la bianca, nuovo simbolo che 
indica una casa vinicola in 
netta crescita e che si è mes­
sa in luce con le ultime anna­
te"proposte. Sia Bellenda che 
Bonotto delle Tezze, con i 
due vini a 17/20, sono stati in-

Piave in ~ n Merlot rosso dell'aooo 
Prosecco: Carpesica batte Valdobbiadene, il top è sempre Bellenda 
seriti dai curatori della Gui­
da - unici in provincia e tra i 
cinque del Veneto - nella ca­
tegoria «Gli outsider» per la 
valida interpretazione del vi­
tigno. Non ci sono trevigiani 
tra le eccellenze italiane 
(quelli contrassegnati da 5 
bottiglie e con punteggio da 
18/20 in su). I 17/20 delle case 
Bonotto e Cosmo sono il mas­
simo voto attribuito alla pro­
duzione enologica di casa no­
stra. Va detto, peraltro, che 
Bellenda fa il bis con il Talen­
to Brut Rosè 2005 di pinot ne­
ro. Nel panorama veneto si 
elevano altre due vini di Mar­
ca, tra «I migliori acquisti BOLLICINE. Cinzia Canzian 

della regione» per rapporto 
qualità1>rezzo, e sono en­
trambi figli della glera, viti­
gno del prosecco: il Coneglia­
no Valdobbiadene Superiore 
Extra Dry 2010 Bepin de Eto 
(San Pietro di Feletto) e il Su­
periore Dry Col del Sas 2010 
Spagnol (Colbertaldo). Con­
ferma la stella dell'Espresso 
Giorgio Cecchetto di Tezze di 
Piave, per la grande interpre­
tazione della «perla nera del 
Piave». TI suo Raboso Passito 
(2900 bottiglie) è stato valuta­
to con un 16.5/20, ma va sotto­
lineato anche il buon debut­
to del primo metodo classico 
di Cecchetto, il Brut Rosa 

Bruna Cuvée (15.5/20). La zo­
na del Piave, si legge in gui­
da, si mostra come una zona 
piuttosto vitale e in discreta 
crescita, in particolare per la 
recente riscoperta dell'uva 
raboso. Giudizio confermato 
dalle buone perfomance dei 
vini rossi - tra cui anche il 
merlot - di OmelIa Molon e 
Sutto (Campodipietra), Wal­
ter Nardin (Roncadelle), Ma­
sottina (Conegliano). Tra i 
rossi celebri quest'anno man­
ca il Capo di Stato Loredan 
Gasparini di Venegazzù (non 
assaggiato), di cui invece vie­
ne menzionato il Falconera 
2008 (16/20). Resta tra le mi-

gliori espressioni del Montel­
lo la vigna di Ida Agnoletti, 
con gli uvaggi Ludwy e Sene­
ca a 16/20. «Stanno pian pia­
no facendosi più definiti e 
personali» i rossi della deno­
minazione Colli di Coneglia­
no, in cui si distinguono Cro­
der Astoria, Salera Le Coltu­
re e Ser Bele Sorelle Bronca. 
E i prosecchisti della DOCG? 
TI meglio non è Valdobbiade­
ne secondo L'Espresso, ma 
ancora tra le colline di Carpe­
sica e non a caso. TI massimo 
punteggio (16.5) va al Metodo 
Classico Millesimato 2009 Le 
Vigne di Alice, azienda (pre­
miata con la stella bianca) 
guidata dalle cognate Cinzia 
Canzian e Pier Francesca Bo­
nicelli, le «lady» di casa Co­
smo-Bellenda. 

Cristiana Sparvoli 
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  

Conegliano Valdobbiadene M. Cl.
Brut .G 2010, Le Vigne di Alice
28/09/2015  Nessun commento  Scritto da Marina Alaimo

GLUCK – La bottiglia della sera

 

 

(http://www.slowfood.it/slowine/assets/2015/09/FOTO­ALICE­.­G.jpg)dove: a casa

con: carpaccio di baccalà con pere e buccia di limone

 

 

“Life is a bubble” è lo slogan (e lo stile di vita) nel quale Cinzia Canzian e Pier Francesca
Bonicelli si identificano. E in effetti hanno proprio ragione anche se questo pensiero può
essere interpretato in più modi.

Utilizziamo i cookie per essere sicuri che tu possa avere la migliore esperienza sul nostro sito. Se continui ad utilizzare
questo sito noi assumiamo che tu ne sia felice. Ok
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D’istinto mi viene da pensare alla leggerezza indispensabile per sostenere le differenti
curve della vita, alla fragilità dell’essere o anche al catulliano principio del carpe diem.
Fatto sta che sia il concetto “life is a bubble” sia il nome scelto per queste bollicine – un
po’ impertinente e ironicamente provocatorio – riescono pienamente nell’obbiettivo di
incuriosire e quindi di indurre a provarle.

Personalmente è andata proprio così, non sapevo nulla delle Vigne di Alice e dei suoi
Prosecco, sono stata indotta all’assaggio da questi particolari. E devo dire che oltre
all’intuito verso una strategia di comunicazione molto diretta ed efficiente c’è molto di più.
Cinzia e Francesca quest’anno festeggiano i loro primi dieci anni di attività specializzata
nella produzione di Valdobbiadene Conegliano, e le loro etichette sono ritenute tra le
migliori.

Hanno puntato da subito su bollicine prodotte con glera (ovviamente) e con Metodo
Classico di altissima qualità – come nel caso dell’etichetta .G – cercando di raccontare la
propria passione per il territorio di appartenenza e mantenendo sempre e comunque un
punto di vista al femminile, per quanto questo mondo lo conceda. La voglia e la capacità di
osare certo non manca, come le competenze maturate nelle aziende vitivinicole di
famiglia. Il Prosecco è da tempo il vino italiano più conosciuto entro i confini nazionali e
soprattutto all’estero, ed è l’unico oggi che possa vantare una continua e costante
crescita.

Ammettiamo pure che tra gli enoappassionati o i fighetti del vino esista una certa
reticenza verso i Prosecco perché troppe volte questo comparto vinicolo si è espresso in
termini di qualità alquanto discutibili. .G rompe ogni pregiudizio nei confronti della
categoria. Mi è piaciuto moltissimo sul carpaccio di baccalà con pere e buccia di limone
preparato a casa per la cena: le bollicine sottili e cremose, solari, fruttate e di mandorla
tostata se la sono saputa giocare alla grande con sua maestà il baccalà, pietanza che
adoro e che propongo spesso ai miei ospiti. Spero proprio che la mia bolla sappia
concedere una buona dose di leggerezza.

 

 

Prezzo in enoteca 22 euro

 

 

 

 

Questa rubrica ospita il breve racconto/resoconto di una bottiglia di vino bevuta la sera
precedente a cena da uno dei tanti collaboratori di Slow Wine. Non una grande bottiglia
“celebrativa”, di quelle che si tirano fuori nelle ricorrenze, quanto piuttosto un vino
“comune”, molto bevibile – molto gastronomico, come si usa dire adesso nel mondo della
critica enologica – adatto al pasto e al portafoglio (nel senso del buon rapporto tra la
qualità e il prezzo). Insomma una buona bottiglia che ha dato grande soddisfazione a chi
l’ha bevuta e che, soprattutto, è stata scolata in un attimo, è finita velocissimamente a
tavola con il cibo che l’accompagnava.

 



15 bis 16.5 Punkte 

Le Vigne di Alice, Carpesica, Treviso 
Prosecco «9•• Metodo Classico 
16.5 Punkte 12015 bis 2017 
Sogar das Degorgierdatum 17. Dezember 2014 ist 
vermerkt bei diesem grandiosen Metodo Classico. 
Komplexes, feines Bouquet. das in Richtung 
Champagner geht. hochfeine Birne, sehr klar, 
verhaltenes Mousseux. Grossartig! 
Preis: 19,80 Euro I Cicorella: 0731/61 93 75 

Adriano Adami, Colbertaldo di Vidor 
Prosecco Superiore Dry 
Vigneto Giardino 2014 
15.5 Punkte I 2015 bis 2016 
Edle und sehr stimmige Interpretation eines 
Dry-Proseccos. Wiesenblumen, grüner Apfel, aber 
auch Melone und rote Beeren. Am Gaumen sehr 
harmonisch, fein saftig, mit schöner Länge und 
trinkanimierendem Finish. Besser geht Dry kauml 

Preis: 14 Euro I www.superiore.de 

Col Vetoraz 
Santo Stefano di Valdobbiadene 
Prosecco Superiore Brut Zero 
15.5 Punkte I 2015 bis 2016 
Sehr straffer Prosecco mit reintöniger Hefenase, 
grüner Apfel, am Gaumen mineralische Struktur, 
mit Kraft und Länge. Eigenständiger Wein, der 
mit Nussschalen im Finish begeistert und enorm 
den Gaumen klärt. Prosecco für Riesling-Trinker. 
Preis: 14 Euro I www.superiore.de 

Fratelli Bortolin 
Santo Stefano di Valdobbiadene 
Prosecco Brut ZAN 
15.5 Punkte I 2015 bis 2016 
Faszinierend vielschichtige Nase mit Walnuss, 
dunklem Ciabatta sowie reifer Birne und Stachel­
beere. Flaschenvergoren und ungeschwefelt 
ist dies ein wirklich ernsthafter Prosecco mit Tiefe, 

Länge und Klasse. Chapeau I 
Preis: 12,90 Euro I www.kierdorfwein.de 

Fratelli Bortolin 
Santo Stefano di Valdobbiadene 
Prosecco Superiore Dry Cartizze 
15.5 Punkte 12015 bis 2016 
Herrlich offenes Bouquet mit Walnuss, geröste­
ten Haselnüssen, Brioche und VanillekipferL dazu 
karamallisierte Zitrone und Rohrzucker. 
Am Gaumen dann neben der reifen Süsse auch 
Kraft und Struktur. Langes Finish, hat Klasse. 
Preis: 16,70 Euro I www.kierdorfwein.de 

Villa Sandi, Crocetta del Montello 
Prosecco Superiore Cartizze 
15.5 Punkte I 2015 bis 2016 
Intensive Obstkorbaromen, Ananas, Birne, Limette 
und Apfel. Alle sehr klar in der Aromatik. Am Gau­
men herrliche Frische, grassartig eingebundenes 
Mousseux, sehr gute Balance von saftiger Frucht 
und feiner Säure, langes Finish. 

Preis: 30 Euro I www.ilmio.de 

Bepin De Eto, San Pietro di Feletto 
Prosecco Superiore Extra Dry Millesirnato 2013 
15 Punkte I 2015 bis 2016 
Die schönste Flasche im Test. edel gestaltet wie 
ein Nadelbaumzapfen. Obwohl mit «Extra Dry>> 
ausgezeichnet, eher trocken, kräftige Struktur, feine 
Säure, wenig Mousseux. Baut auf reifer Zitrone auf, 
mit klärender Länge und Balance. 
Preis: 11,30 Euro I www.legro.de 

Borgo Molino, Ormelle 
22-venti2 Pink Cuvee Spumante Extra Dry 
15 Punkte I 2015 bis 2016 
Köstlicher Duft von Himbeermousse. auch am 
Gaumen herrlich fruchtig, ohne dass es kitschig 
wird. Süsslich-gefällige Art. die gut ausbalanciert 
ist mit der Säure und einem weichen Mousseux. 
Wirklich gelungener Exot. 

Preis: 10,80 Euro I www.gute-weine.de 

Cantina Colli del Soligo, Pieve di Soligo 
Prosecco Superiore Extra Dry Col de Mez 
15 Punkte I 2015 bis 2016 · 
Erfrischendes Bouquet von Zitroneneis, feine 
Grapefruitnote, blumig, am Gaumen zarter 
Mandelton, starkes Mousseux, klärt den Gaumen 
und animiert zum zweiten Schluck. Schöner, 
mittellanger Abgang. 

Preis: 10,95 Euro I www.bonvino.de 

Col Vetoraz 
Santo Stefano di Valdobbiadene 
Prosecco Dry Cartizze 2014 
15 Punkte I 2015 bis 2016 
Betont süss, aber auch sehr köstlich und darum ein 
schöner Terrassenwein für den Sommernachmittag. 
Von allem viel: Birne, Bratapfel, Würze. Feine Säure 
und feinherbes Finale. Enorm süffig gemacht. 
Preis: 18,90 Euro I www.galperino.de 

Desiderio Bisol 
Santo Stefano di Valdobbiadene 
Prosecco Dry Cartizze 
15 Punkte I 2015 bis 2016 
Vollmundig süsser Dry-Stil mit grosser. strukturie­
render Würze, dazu Apfelkompott und Birnenmus. 
Barock in der Art. mit kandierten Zitrusfrüchten 
im langen Finish. Komplex und voller Würze auch 
im Nachhall. 

Preis: 30 Euro I www.millesima.de 

GUIDE PROSECCO 

La Jara, Mareno di Piave 
Prosecco Extra Dry 
15 Punkte I 2015 bis 2016 
Bio-Prosecco, der sehr viel Wert auf einen 
charmanten cremig-süssen Ansatz legt. 
Mit floralen Aromen, die an Rosen erinnern. 
Sehr schäumendes. aber weiches Mousseux. 
Preis: 11,95 Euro I www.bio-weinhandel.de 

Le Vigne di Alice, Carpesica, Treviso 
Prosecco Brut Doro 
15 Punkte 12015 bis 2016 
Herrlich präzise Aromen von reifer Birne und rotem 
Apfel, dazu Frühlingsblumen. Sehr guter Trinkfluss. 
angenehm weiches Mousseux mit sehr gut inte­
grierter Süsse. Viel Trinkspass, sehr typisch. ohne 
kitschig oder eindimensional zu sein. 
Preis: 10 Euro I Cicorella: 0731/61 93 75 

Le Vigne di Alice, Carpesica, Treviso 
Prosecco Alice Extra Dry 
15 Punkte I 2015 bis 2016 
Enorm saftiger Extra Dry mit wild aufschäumen­
dem Mousseux. Roter reifer Apfel, Birnentarte 
und viele Frühlingsblüten. dazu Würzaromen. Am 
Gaumen !rotz der Süsse elegant und im Finish 
klärend. Spasswein mit Klasse. 
Preis: 10 Euro I Cicorella: 0731/61 93 75 

Nino Franeo Spumanti S.r.l., Valdobbiadene 
Prosecco Superiore Brut 
15 Punkte 12015 bis 2016 
Aus 100% Glera. mit 11 Vol.-% Alkohol angenehm 
leicht, schöne klare Birnen- und Apfelaromen, 
frisch geschnittenes Heu. geschmeidig am Gau­
men, fein austarierte Süsse. Ein Prosecco mit viel 
Trinkfluss und Eleganz 
Preis: 13,90 Euro I www.superiore.de 

Nino Franeo Spumanti S.r.l. 
Valdobbiadene 
Prosecco Superiore Dry Primo Franeo 
15 Punkte I 2015 bis 2016 
Nur 10,5 Vol. -% Alkohol, kaum spürbar. intensive 
Birne und feines. warmes Gebäck in der Nase. 
Die Süsse ist zwar deutlich wahrnehmbar, aber 
kein bisschen aufgesetzt. sie hebt die Frucht­
aromen und verleiht grosse Saftigkeit. 
Preis: 15,90 Euro I www.superiore.de 

Ruggeri, Valdobbiadene 
Prosecco Extra Dry Giall'oro 
15 Punkte 12015 bis 2016 
Fein-elegante Art. mit starkem. aber gut einge­
bundenem Mousseux. Im Bouquet wie am Gaumen 
ist Harmonie das erste Gebot. Birne, Walnuss, 
Grapefruit. Limette und Apfel tragen zur komple­

xen Art bei. Schöne Länge 
Preis: 12 Euro I www.jacopini-weinhandel.de 

VINUM 85 
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Decanter  |  July 2020
Highly Recommended: .G Brut 2015. Source: supplied screenshot of the published tasting page.
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Falstaff  |  Prosecco Trophy 2021
Doro Nature Brut 2020: 93 points. Source: supplied screenshot of the award shared online.
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Perlage Suite  |  6 January 2022

Battiato: invito al viaggio per il 2022

In a personal essay, Chiara Bassi discusses several traditional-method wines from Le
Vigne di Alice and Bellenda. She returns to .G 2010 and 2011, noting the vitality of older
disgorgements and describing food pairings.

Read the original article:

https://perlagesuite.com/battiato-invito-al-viaggio-per-il-2022/

https://perlagesuite.com/battiato-invito-al-viaggio-per-il-2022/
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Le Vigne di Alice, un vino Life is a Bubble

Il Ghiottone Errante | June 2025

A dedicated article by Cosimo Torlo on Il Ghiottone Errante. The full text was not
available for review while compiling this archive.

Read the original article:

https://ilghiottonerrante.blogspot.com/2025/06/le-vigne-di-alice-un-vino-life-is-bubble.html

https://ilghiottonerrante.blogspot.com/2025/06/le-vigne-di-alice-un-vino-life-is-bubble.html
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Vittorio Veneto: a destination story

Il Ghiottone Errante | May 2026

Cosimo Torlo’s article on reasons to visit Vittorio Veneto. The full text was not available
for review, so no specific winery mention is asserted here.

Read the original article:

https://ilghiottonerrante.blogspot.com/2026/05/vittorio-veneto-tante-buone-ragioni-per.html

https://ilghiottonerrante.blogspot.com/2026/05/vittorio-veneto-tante-buone-ragioni-per.html
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Tajad in a U.S. wine selection

The New York Times | 10 July 2020

Eric Asimov included Tajad Frizzante in a New York Times selection of summer wines
under $20. The winery’s press page identifies PortoVino as importer. This reference does
not reproduce the newspaper page.

Read the original article:

https://www.nytimes.com/2020/07/10/dining/drinks/best-wines-under-20-dollars-pandemic.html

https://www.nytimes.com/2020/07/10/dining/drinks/best-wines-under-20-dollars-pandemic.html
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Le Vigne di Alice: Life is a Bubble

Il Ghiottone Errante | October 2015

Cosimo Torlo’s earlier profile of Le Vigne di Alice. This online piece is distinct from the
2020 P.S. Integrale clipping already included in the archive.

Read the original article:

https://ilghiottonerrante.blogspot.com/2015/10/le-vigne-di-alice-ora-e-per-sempre-life.html

https://ilghiottonerrante.blogspot.com/2015/10/le-vigne-di-alice-ora-e-per-sempre-life.html
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Three wines for the summer solstice

Il Ghiottone Errante | June 2024

A seasonal article by Cosimo Torlo that mentions Cinzia Canzian and Le Vigne di Alice.
Follow the link for the original Italian text.

Read the original article:

https://ilghiottonerrante.blogspot.com/2024/06/21-giugno-solstizio-destate-tre-vini.html

https://ilghiottonerrante.blogspot.com/2024/06/21-giugno-solstizio-destate-tre-vini.html
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Doro Nature in a Prosecco selection

Wine Enthusiast | 31 January 2024

The 2022 Doro Nature Millesimato Brut is featured as the best Prosecco to drink straight.
This is the stable article featuring Alice; the supplied Prosecco-guide URL now displays a
different, updated selection.

Read the original article:

https://www.wineenthusiast.com/culture/wine/best-prosecco-valentines-day/

https://www.wineenthusiast.com/culture/wine/best-prosecco-valentines-day/
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Doro Nature: 93 points

Wine Enthusiast | 1 December 2023 issue

Jeff Porter awards 93 points and Editors’ Choice to the 2022 Doro Nature Millesimato Brut
in the magazine’s buying guide.

Read the original article:

https://www.wineenthusiast.com/buying-guide/le-vigne-di-alice-2022-doro-nature-millesimato-brut-sparkling-prosecco-di-v
aldobbiadene-superiore/

https://www.wineenthusiast.com/buying-guide/le-vigne-di-alice-2022-doro-nature-millesimato-brut-sparkling-prosecco-di-valdobbiadene-superiore/


ADDITIONAL MATERIALS

Press and recognition
Newly supplied source material / September 2026
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20 Cinzia: wine, tourism and solidarity

Corriere della Sera / Massimo Sideri | date not visible

21 Fabbricatore di Idee 2012

Premio Citta Impresa | award graphic

22 Alice Extra Dry: IWSC Bronze

International Wine & Spirit Competition | 2025

The Corriere image does not show a publication date. The award graphic alone

does not identify a recipient; it is reproduced as supplied.



20 / PROFILE

Wine, tourism and solidarity
Corriere della Sera / Massimo Sideri | publication date not visible

LE VIGNE DI ALICE / PRESS ARCHIVE 28



21 / AWARD MATERIAL

Fabbricatore di Idee 2012
Premio Citta Impresa | graphic supplied by Le Vigne di Alice
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The graphic does not state the recipient or award category.



22 / COMPETITION RESULT

Alice Extra Dry: Bronze
IWSC 2025 | Le Vigne di Alice Extra Dry NV 2024
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